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Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Vegetarische Kiiche Kraftig & Deftige Kiiche Feinschmecker Kiiche 7 Abendbrot Nachtisch 123456 7 8 Zusa;z-
»Sachsische Art“ ” Eintopfkuche“ ~Frisch & Lecker” mit Informationen fiir Diabetiker mit Informationen fiir Diabetiker mit Informationen fiir Diabetiker "Vielfaltig & Frisch“ »SCchlemmen & genieBen* angebot
4 Hackballchen in 1 2CA Pichelsteiner 4 Quarkkeulchen mit 324 Penne-Nudeln mit / | Herzhafte Mini-Frikadellen vom ° /— - ‘ Goldgelb panierte Hahnchen- Kochschinken, Appetiter, Fruchtiges Apfelmus 3 3
GJKF Gemiiseeintopf mit 12 G vegetarischer 31 A/ "/ CAGJK . ~ 'Happen AC) Elblander, 7 132AG &
RahmsoBe mit Rahmporree Al Apfelmus und Zucker Bolognese \ ” ‘ Rind und Schwein in ZwiebelsoRe, dazu \ ‘ (aus Hahnchenbrust-Formfleisch), WeiRkraut-Méhren-Salat, dazu
und Kartoffelplree Rindfleisch, dazu 1 Scheibe bayrisches WeiBkohl-Gemiise und dazu Erbsen und Méhren in SoBe a la Butter, Brot und Garnitur @
orot Stampfkartoffeln Hollandaise und Kartoffelpiree b
2300 kJ 29 ft gsft 46BE| 4,98 € 1398k 7 ft gsft 27B¢ 5,81 € 3296 kJ 28 ft gs.ft 9.2 BE 6,96 € 2220k 12.7ft 1.4 gs.ft 6.1 BE 6,85 € 2468 k] 35.8ft 10.4 gs.ft 3.8 BE 7,11 € 2523k 31.5ft 12.3gs.ft 4.4 BE 4,20 € 2845 k) 38 ft gs.ft 5.4 BE 0,75 € 26.04. &
56 kh 561 kcal 19 ew sa 7102 50kh 341 kcal 19ew sa 7110 111 kh 804 kcal 14 ew sa 4552 73.5 kh 527 kcal 25.3 ew 5.08 sa 4081 45.7 kh 592 kcal 16.7ew 6.32 sa 4747 52.2 kh 604 kcal 23.3ew 4.3sa 8225 66 kh 694 kcal 22 ew sa 9001
Bratwurst in ’ Deftiger Erbseneintopf Grillfischfilet mit -- ‘ siiBer Kirschmichel mit CEA ’/" . " Kasehacksteak vom Rind CAGK P % | Bunter Fischtopf vom DAG]J Puten-Paprika-Lyoner, Birnenkompott mit SchokosoRe
732AJK it712A 3 12AGF O e oy = Honig-Schinken-Leberwurst G
BratensoRe, m't KasesoRe " Sl und Schwein in kraftiger BratensoRe, @‘r}’i\ . Alaska-Seelachs mit GemUseeinlage Kl tg Kase-Weichka 473 Pl
dazu Sauerkraut und 1 Bockwurst, dazu 1 Scheibe und Petersilienkartoffeln, dazu \ ‘ VanillesoRe \ ‘ dazu Erbsen mit Méhren und ;"' W ‘ und Salzkartoffeln CEELERFEE eSS, gee
Kartoffelptree Brot Chinakohlsalat mit Frichten Hérnchennudeln 2REJKX @
Matjeshackerle, dazu Butter, Brot
und Garnitur /
27.04. 27.04. &
5,19 € 2776 k) 47 ft gsft 35BE( 4,08 € 2645 k) 27 ft gs.ft 3.9B 1935 kJ 23 ft gs.ft 3.6 BE 7,28 € 3445 k) 43.4ft 12.8gs.ft 7.2 BE 6,23 € 22714 ft gs.ft 4.1 BE 8,21 € 1722k 12ft 4.9 gs.ft 3.8 BE 4,20 € 3264 k] 46 ft gs.ft 6.2 BE 0,75 € .
Vg
7032 43 kh 677 kcal 19 ew sa 7156 64 kh 645 kcal 30 ew sa 44 kh 472 kcal 21 ew sa 4509 85.8 kh 824 kcal 20.1ew 1.37sa 4012 kh 554 kcal ew sa 4465 45.9 kh 409 kcal 25ew  6.04 sa 8251 76 kh 796 kcal 89 ew sa 9015 -
Bauernroulac{e2 rAnétJ ‘r Ungarischer S A Gepékeltes Eisbein in 32 - \ | gglgjgelbes Eieromelette in Schweinegulasch "Jager Art", 22 € 3 \‘ Gefliigelfrikadellen in SoRe A C Mortadella mit_, sonGE Pflaumen Kompott
Bratensofe, Kesselgulasch, dazu MajoransoBe mit Sauerkraut . ’ . o A JK Champignons, ng
dazu Rahmkohlrabi und M und KartoffelkloBen . r ‘ KaseSC:)IlISe mit Gemuse "Leipziger dazu Erbsen in SoRe und Krauterspatzle . ; ‘ mit Wirsinggemuse und Salzkartoffeln Mettwurst, Frischkase Philadelphia,
Petersilienkartoffeln 1 Scheibe Brot : Allertei” und Stampfkartoffeln Obst der Saison, dazu Butter, Brot &
und Garnitur 2
28.04. 28.04. &
5,19 € 2034 kJ 22 ft gsft 42BE| 4,98 € 1722 k) 20 ft osft 2.6BF 5,81 € 1997 kJ 14 ft gs.ft 4BE 7,19 € 2214 k) 30.1ft 8.2gs.ft 3.1BE 8,22 € 1946 k) 14ft  2.5gs.ft 3.8 BE 7,62 € 2006 k) 25.1ft 7gs.ft 3.1BE 4,20 € 3506 kJ 36 ft gs.ft 9BE 0,75 €
7303 51 kh 496 kcal 18 ew sa 7101 31kh 420 kcal 27 ew sa 7060 49 kh 487 kcal 39 ew sa 4554 37.7 kh 531 kcal 22.4ew 4.19 sa 4145 46 kh 463 kcal 33 ew 4.6sa 4768 36.6 kh 480 kcal 21.9 ew 5.57 sa 8245 100 kh 855 kcal 22 ew sa 9017 &;4
Spaghetti "Carbonara" Sachsische Putenstreifen in - i Cremiger Milchreis mit 1811 \‘ Klassischer Leberkise vom 22 183 Panierter Alaska-Seelachs mit Partyfrikadelle, Rhabarber Vanille Pudding ! ©
(mit 7 132AGF o Kartoffelsuppe mit 73?2 Senfrahm 2 CAGKF G2 o%) G .} 16GJK DAG] z(??l??;%lf?jlll(?tt' Elblander, &
Kase-Kochschinken- ' = mit Honigméhren und h ‘ fruchtigen Mandarinenstticken (mit |, ‘ Rind und Schwein mit kraftiger Erbsen und Mohren in ButtersoRe, .
Champignon-SoRe) 2 Wiener Wirstchen, dazu 1 Kartoffelplree SUBungsmitteln) BratensoRe, dazu Sauerkraut und dazu Frahlingspiree Kohlr_ablsalat, dazu Butter, Brot und @
Scheibe Brot Stampfkartoffeln Garnitur y,
29.04. 5,19 € 3780 k) 58 ft osft 5.5BE[ 4,98 € 1456 k) 17 ft os.ft 2.9BF 5,81 € 2230 k) 20 ft gs.ft 4.5 BE 6,50 € 1638k 12.5ft 6.2 gs.ft 4.7 BE 7,56 € 2668kl 45ft  14.8gs.ft 3.1 BE 8,33 € 2664 k] 33ft 12 gs.ft 4.3 BE 4,20 € 2698 k) 33 ft gs.ft 5.5BE 0,75 € 29.04. &
7284 67 kh 922 kcal 32 ew sa 7067 36 kh 355 kcal 13 ew sa 7153 54 kh 544 kcal 34ew sa 4501 56.5 kh 389 kcal 10.7 ew 0.78 sa 4085 37.3kh 642 kcal 15.9ew 6.65sa 4425 52 kh 637 kcal 28 ew 3.6 sa 8246 67 kh 658 kcal 53 ew sa 9039 £
Nierchen "pikant" mit ! Konigsberger - 1 Backfischfilet mit 2AGF /% El:gzhafter Pfannkuchen mit / S ‘ ZS;IS\AvgiJnKehacksteak in RahmsoRe d ;‘ Zarte Hahnchenbrust in 18 GJK gi|:531;tft|)ei5'¢(:_|_"u Bunter Fruchtcocktail 3
iei i £ frdit g W d utenleberkase
112AGMK Kohlrabieintopf mit Zitronen-Butter-SoRe und O L . . &_ .t-;.." Curry-RahmsoRe mit Pfirsichen und Sch 12k 4 ; 32AG) QJIT)
Pariser Karotten und FleischkléRchen, dazu 1 Kartoffelpiiree, dazu ~ e I I(lzemusef:JIIung da?zu Erbsen . ~ I mit bun"tem Pfeffer dazu Gartengemise -y I Ananas, dazu Gemisereis chmelzkase,
Kartoffelpiree Scheibe Brot Roktrautsalat naturell” und kleine Kartoffeln mit und Spatzle Pilzcocktail, dazu Butter, Brot und V&
Schale Garnitur
30.04 30.04 &
:04.| s5,19¢€ 1989 k] 24 ft gsft 36BE| 4,98 € 1394 K ft gsft 1L.7BE[ 5,81 € 2349 k) 25 ft gs.ft 5BE 7,20 € 1756 k) 11.1ft 4.3 gs.ft 4.6 BE 7,68 € 1831k 22ft  9.5gs.ft 3.1BE 8,15 € 2276 k] 16.8ft 6.3 gs.ft 5.5 BE 4,20 € 2378 k) 24 ft gs.ft 5.8BE 0,75 € .04. »
7065 44 kh 485 kcal 20 ew sa 7313 kh 340 kcal ew sa 7326 63 kh 573 kcal 20 ew sa 4543 55kh 418 kcal 18.2ew 2.64 sa 4039 36.7 kh 438 kcal 20ew  4.58 sa 4400 65.8 kh 541 kcal 29.5ew 6.01 sa 8247 70 kh 580 kcal 19 ew sa 9005
Sa* Krautnudeln mit Bunter Reiseintopf mit Paniertes Champignons in RahmsoRe € . dew. | Rinderschmorbraten in kréftiger Paniertes Hahnchen-Krusty Hausgemachter Stracciatella Dessert ¢ 1 Sa*
a gebratenen 732RK Al Schweineschnitzel mit 2 ¢ A G) DUBCAGJK (aus 21C) Kartoffelsalat mit 7/ 111392C a
Jagdwurstwirfeln Rindfleisch, dazu 1 Scheibe AGF dazllServiettenknodel ‘ SoRe mif grinen Bohnen und Hahnchenbrust-Formfleisch) mit AK
Brot RahmsoRe, dazu Blumenkohl | SpeckkloBen bunter Gemusevielfalt, dazu 2 Wienern, dazu Senf und eine QJIT)
mit hollandische SoRe und Kartoffelwurfel mit KasesolRe kleine Garnitur
01.05 Petersilienkartoffeln 01.05 @
7" 5,19 € 1939 kJ 14 ft gsft 53BE[ 4,98 € 1218 k) 6 ft gsft 3.7BE 5,81 € 1878 kJ 17 ft gs.ft 4.7 BE 7,52 € 2231k 29.2ft 13 gs.ft 4.2 BE 8,24 € 2238k 21.6ft 8.3 gs.ft 3.6 BE 8,20 € 2448k 25ft 4.9 gs.ft 4.6 BE 4,20 € 2075 kJ 35 ft gs.ft 2.4 BE 0,75 € U
7127 64 kh 473 kcal 20 ew sa 45 kh 297 kcal 16 ew sa 7198 57 kh 458 kcal 22 ew sa 4580 50.5 kh 534 kcal 14.6 ew 4.04 sa 4240 42.8 kh 534 kcal 38.2ew 4.63sa 4749 55kh 584 kcal 29ew 5.9sa 8006 29kh 506 kcal 18ew sa 9063
3 _h:.__- .
Feiner Hackbraten mit * Linseneintopf siB- Gepokelte Rinderzunge in i .. | Herzhafte Kasespatzle mit c | Tafelspitz aus zartem AG) ’/ ... Kalbshacksteak in cremiger 30 Kochschinken, Putenbrust Ananas Kompott So*
712AGJF sauer mit 7 32AJK 32AGMF s AG : S uEs ' cac mit 47 132AGJK o
J E ) ) R i Rindfleisch in Schnittlauch-RahmsoRe mit 1 J
RahmsoRe, dazu Kohlrabi- Blutwurst, dazu 1 Scheibe Rotweinsofle mit < hE ‘ Réstzwiebelgarnitur e Erbsen und Méhren, dazu Salzkartoffeln \ “' ‘ WeiRwein-SoBe dazu Wirsinggemiise Paprika, Emmentaler, Kasesalat mit
M&hren-Gemiise und Brot Erbsengemse und : und Spatzle Ananas, dazu Butter, Brot und i
Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln Garnitur @
02.05.| 5,19€ 2075k 28 ft gsft 3.7BE| 4,98 € 2251 k) 19 ft osft 5.4BF 5,81 € 1857 k) 20 ft gs.ft 4.1 BE 7,32 € 3274k 34ft  19.9 gs.ft 6.9 BE 8,36 € 1765k 17.3ft 7 gs.ft 3.1 BE 8,06 € 2156 k] 27.6 ft 13.4 gs.ft 3.6 BE 4,20 € 2759k 30 ft gsft 5.7 BE 0,75 € 02.05.
7311 45 kh 506 kcal 16 ew sa 7039 66 kh 549 kcal 27 ew sa 7164 50 kh 453 kcal 17 ew sa 4558 82.6 kh 781 kcal 33.3ew 5.72sa 4225 37 kh 421 kcal 24 ew 4.89sa 4347 42.6 kh 516 kcal 20.1ew 5.85sa 8239 69 kh 673 kcal 31ew sa 9055
™~ - - - - o arbsto onservie gssto Antioxidatio el, 4 e a erstarke ge efelt, 6 ge a Olive Phospha eiwe olkepulve pulver), 9 e era g e 0 e a 6 Apfe‘kl.IChenA’B’G 1,60 €
2 S = D e . ° V e e Phe ala quelle (Aspa d g S a alage B orp pe are e ge a 4 ere e d S O poKelSa O e e a oe oe a ge e ab enad e O e d r -
erbind 0 aine 0 nalte : oo St 0 enth3 Alkohol. ohne Laktose & Kirschkuchen**¢ 1,60 €
A, H7,8
A U = - S e - Rogge A (S d ge e elae (S e - are D ep ere a epse eug e S ab ere eug e a e eug (S a e d d S eug e OJa d eug d ~ o T ~ ~ ~ @ BUtterkUChen 1'60€
= = = Jabc pro Pa U erzeug e (e e aktose ase e sowie dara ergestellte eug S a S ashe S Peka e 4 Para e acadamia S b Pistazie anae ellerie d eerzeug e d - - : X}zFiSChbratChen2’3'9'11'A'A2'F'G'K'N 4,17 €
- enferzeug e esamsame d Sesamsamenerzeug e efeldioxid und de (bei einer Konzentration vo 0mg/kg ode pine d Lupinenerzeug e, 0 We ere und We ererzeug e - EDC UcrH € PIre CNuc ’
o][e g g altig D DIro A . N RBe = = = & Backertiite A AL A2 A3.CR 6N 4,17 €
H = 0 0 0 B Diabe e H A gabe o 0 B 0 B A e of= probena e
e olre c - B e = e U J 4 e U (] e DO e U U cl e U = = e = U = = J - U 4 - U U e - le J = U obsttﬁte 4'49 €

/7 Gemusetite

4,49 €
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AL 2 Menii- Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Vegetarische Kiiche Kraftig & Deftige Kiiche Feinschmecker Kiiche [ Abendbrot Nachtisch
angebot angebot ” sachsische Art“ ” Eintopfkﬁche" ” Frisch & Lecker* mit Informationen fiir Diabetiker mit Informationen fiir Diabetiker mit Informationen fiir Diabetiker ,,ViEIfaItig & Frisch” »Schlemmen & genieBen“
Cremiger GrieBbrei mit # Bunter Nudeleintopf Gebratene Putenleber mit 2 ~‘ Feine Gemiiseauswahl mit A ; " Traditionell zubereitete Dy Schlemmerfilet "Florentin" Salami, Mortadella, Gouda, ¢ Sauerkirsch Kompott
Y [+ h L CAJ 12AG hag . - .o 29CAG ' S l DAG)
J mit T G iR LeberkloRe - vom 711132AGJK
Butter, Zucker und Zimt Geflligelfleisch, dazu 1 ZwiebelsoBe, dazu W ‘ SoRe a la Hollandaise und b e, "‘ auf herzhaftem Sauerkraut mit \ ‘ Alaska-Seelachs (aus Filetblécken Thunfischsalat, dazu Butter, Brot
@ Scheibe Brot Butterboh_r_\en und Frihlingsplree Stampfkartoffeln - portioniert) mit einer Spinat-Kase- und Garnitur
Kartoffelpiree Auflage, dazu bunte Gemiisemischung
% und Rahmkartoffeln
W=
oy 2333 k) 23ft gsft 5.8BE| 4,98 € 1128 k) 3ft gsft 33B8 5,81 € 3128 k) 42 ft gs.ft 4.1 BE 7,02 € 2122k 29.3ft 11.4 gs.ft 3.7 BE 6,87 € 2368 k) 35.3ft 12.1gs.ft 3.1 BE 8,35 € 2145k 27.7ft 10.2 gs.ft 2.7 BE 4,20 ®B6K 361t gs.ft 5.3 BE 0,75 €
70 kh 569 kcal 20 ew sa 7081 41 kh 275 kcal 20 ew sa 7327 52 kh 763 kcal 44 ew sa 4594 44.2 kh 509 kcal 10.2ew 5.19sa 4074 37.3 kh 568 kcal 18 ew 5.72 sa 4424 32.4 kh 514 kcal 27.6 ew 5.07 sa 82124kh 704 kcal 60 ew sa 9043
i Rahmspinat mit Riihrei ! Rosenkohleintopf mit Wirzige KaBler- / y ‘ Gefiillter, vegetarischer . FleischkléBchen vom Rind 2931 C4 : | Gebratene Gefliigelleber in 3! A Eipastete, Putenteewurst, Sahnepudding Panna Cotta ©
& 2CAGMJF Rindfleisch, 2~} Champignon-Pfanne mit 3 ﬁm Strudel 30AC) W, [ ' IF Frischkise, / 32AGHK
; und Petersilienkartoffeln dazu 1 Scheibe Brot ZAGF \ “.?}33‘ ‘ auf Gemusebett dazu , ‘ und Schwein in einer SoRe mit fein , ‘ Apfel-Zwiebel-SoRe mit Rotkohl und Kompott, dazu Butter, Brot und
V& 3 Knédelscheiben Kartoffelwiirfel und SoRe a la geschnittenen Champignons, dazu buntes Salzkartoffeln Garnitur
. = Hollandaise Gemise und Spiralnudeln
& 1902 kJ 23 ft gsft 3.2BE| 4,98 € 1550 kJ 10 ft gsft 2.6BH 5,81 € 2878 k) 42 ft gs.ft 7.6 BE 7,53 € 2266 k) 32.3ft 17.3 gs.ft 4 BE 7,33 € 1934 k) 23.8ft 7.2gs.ft 3.1BE 8,37 € 2063k 17.3ft 3.7 gs.ft 4.3 BE 4,20 ®E3K 321t gs.ft 6.7 BE 0,75 €
Y 7049 39kh 464 kcal 25ew sa 7296 49 kh 378 kcal 24 ew sa 7037 92 kh 702 kcal 31 ew sa 4561 48.4 kh 544 kcal 8.2 ew 5.05 sa 4001 37.6 kh 463 kcal 20.8 ew 4.62 sa 4445 51.3 kh 491 kcal 27.5ew 5.98 sa 82331 kh 647 kcal 18 ew sa 9046
6 Huhnerfrikassee mit Lauch-Kase-Suppe mit Gefilillte Paprikaschote ’ Vegetarischer - \ Schweinebraten "Altdeutsche Art" Alaska-Seelachsschnitte in Dill- Lachsschinken, Mandarinen Kompott
o . - B M .
Cgf, - Pariser CAGMJF Hackfleisch 1 24 ) mit 12CA Méhreneintopf mit 18 31 oy 2918GJK RahmsoRe, P ¢/ K f??';;azucf:%h;‘;tt- Elblander,
Karotten und Butterreis und Kartoffelwirfeln, dazu 1 ZwiebelsoBe und ‘ ‘ feinen Kartoffelwirfeln , “ ‘ mit Blumenkohl in SoBe und dazu Erbsen und Fingerméhren und )
@ Scheibe Brot Petersilienkartoffeln - Petersilienkartoffeln Salzkartoffeln Putenflels_chsalat, dazu Butter, Brot
und Garnitur
XD
7 1 |05.05.
L 5,19 € 1927 kJ 14 ft gsft 4.8BE| 4,98 € 1583 kJ 22 ft gs.ft 2BE 1759 kJ 17 ft gs.ft 3.9 BE 6,66 € 1029 k) 11.9ft 1.1gs.ft 2.2 BE 8,22 € 1410k 9.8ft  3.4gs.ft 2.7 BE 7,90 € 1355k) 8.5ft  3.5gs.ft 2.7 BE 4,20 BLOK 471t gs.ft 6.6 BE 0,75 €
@ 7292 58 kh 470 kcal 24 ew sa 7109 25kh 386 kcal 21 ew sa 47 kh 429 kcal 20 ew sa 4603 26.7 kh 246 kcal 4.2ew 4.14sa 4158 32.7 kh 335 kcal 25.5ew 5.5sa 4419 32kh 322 kcal 26 ew 3.6 sa 822P0kh 856 kcal 27 ew sa 9010
6 ] Geflﬁgelkréuter;)éilgchen I?matensuppe mit Reis Gebratene an Gilm Buntes Spirgjelgemﬁse- ‘ Griinkohl mit Kasseler 291831316 s Feines Hﬁh;lgj‘frikassee Schinkenwurs;tl, 3B;l:\tévjuKrst, Rote Griitze mit 1 AC
ng) in KrautersoBe . ) Schweinerippchen in .«"K{,Qﬁ.r Ragout in | i) FEudheremleen ek el eriariEn Fruhlings Schnittkase, VanillesoRe
mit Schwarzwurzel-Méhren- und IflelschkoBchen, dazu 1 K A d‘aﬁ ‘ feiner SoRe, dazu Salzkartoffeln \ ‘ A P ‘ Art" mit Langkornreis Rettichsalat, dazu Butter, Brot und
Ve T Gemduse und Scheibe Brot BratensoRe mit Sauerkraut und Garnitur
Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln
Y
é; 1767 kJ 20 ft gs.ft 3.6 BE 4'98 € 1656 kJ 10 ft gs.ft 5.1 BH 5'81 € 3403 k] 45 ft gs.ft 4.5 BE 7,10 € 1553 k) 14.7ft 9.7 gs.ft 3.8 BE 8'37 € 2678 k] 39 ft 20.2 gs.ft 3.4 BE 7'61 € 2067 k) 17.6 ft 7.2 gs.ft 4 BE 4'20 68K 37ft gs.ft 5.5 BE 0'75 €
e 43 kh 431 kcal 16 ew sa 7141 62 kh 404 kcal 16 ew sa 7038 54 kh 830 kcal 51ew sa 4599 45.5 kh 370 kcal 8.6 ew 4.94 sa 4197 40.3 kh 643 kcal 25.9ew 6.4 sa 4745 48.1 kh 492 kcal 33.9ew 3.89sa 82026 kh 675kcal 80ew sa 9021
@' Spaghetti "Bolognese™ Kartoffel-Sellerie- Marinierter Hering in % 1 11 y Cremiger Vollmilch-GrieRbrei b2 \ Rostbratwiirstchen "Frankische P s Bunte Gefliigelpfanne mit ¢ A C) Salami im Krautermantel, %7 Stachelbeer Kompott
(mit 1AM Suppe mit 92GK mit 9AC 7 "Artr 291836 P . . 132AG
ng Kochschinkenstreifen, : i; o Paprika und Champignons, dazu
- Hackfleisch-Tomaten-SoRe) 732A) RemouladensoBe mit A ‘ Erdbeer-Apfel-Kompott (mit sy ‘ vom Schwein auf Sauerkraut mit \ ‘ Spatzle Kochschinken, Camembert, Obst
VG T ) Petersilienkartoffeln und SiBungsmitteln und einer Kartoffelpiree der Saison, dazu Butter, Brot und
y dazu 1 Scheibe Brot WeiRkrautsalat mit Ananas Zuckerart) Garnitur
07.05. > 2353k 26 ft gs.ft 4.9 BE 4,98 € 931k 4 ft gs.ft 2.6 BE 5,81 € 3169 kJ 49 ft gs.ft 4.4 BE 6,63 € 1807 k) 21.8ft 7 gs.ft 3.9BE 7,62 € 2768k 45.4ft 16.5gs.ft 3.4 BE 7,75 € 1847 k) 16.4ft 6.8 gs.ft 3.6 BE 4,20 ®50K 34ft gs.ft 5.8 BE 0,75 €
i 59 kh 574 kcal 24 ew sa 7166 32 kh 227 kcal 14 ew sa 7290 54 kh 773 kcal 24 ew sa 4533 46.4 kh 432 kcal 10 ew 0.71 sa 4021 41.3 kh 666 kcal 16.7ew 5.93 sa 4732 43 kh 440 kcal 28 ew 4.54sa 82401 kh 695kcal 24ew sa 9022
Bratwurst mit Bunter Gemuseeintopf 4 Hahnchennuggets mit ’ Saftige Gemusefrikadelle ’/ ’ » "-'-S-‘.‘ Hausgemachter Schweinebraten N L *\ Hahnchenbrust in fruchtiger 18 Schinkensiilze, Spicker Cremiger Erdbeerpudding 12 €
6 - BratensoBe, ’ 2#JK mit 24 2A) mit €A C B R 'in 2216CAGJK % 31) Wurst, 4711132AGJK
' dazu Mischgemuse und Rindfleisch, dazu 1 Scheibe GeflligelsoRe, dazu Broccoli und Méhren in SoBe, dazu \ ] ‘ einer Malz-KimmelsoRBe mit bayrischem b - ‘ Tomaten-Balsamico-SoRe, dazu Schmelzkase, Rote-Bete-Salat, dazu
& Petersilienkartoffeln Brot Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln WeiRkohl-Gemiise und Tiroler Gemiise-Reis Butter, Brot und Garnitur
& SpeckkldRen
08.05. 2632 k) 44 ft gsft 3.5BE| 4,98 € 1009 kJ 5 ft gsft 2.6BH 5,81 € 1874 k) 20 ft gs.ft 4.2 BE 7,51 € 1709k 18.1ft 7.8gs.ft 3.8 BE 8,13 € 1846 k) 17.5ft 7.2 gs.ft 4 BE 8,09 € 1504 k) 6.3ft 1.2 gs.ft 3.9 BE 4,20 ®77K 321t gs.ft 5.8 BE 0,75 €
43 kh 642 kcal 19 ew sa 32kh 246 kcal 17 ew sa 7278 51 kh 457 kcal 16 ew sa 4387 46 kh 408 kcal 9.3 ew 4.36sa 4148 47.7 kh 440 kcal 19.6 ew 6.99 sa 4798 46.4 kh 356 kcal 25.4 ew 5.04 sa 82411 kh 653 kcal 80 ew sa 9056
Schweinefleisch Méhreneintopf mit Dresdner Sauerbraten mit Zry | Quarktaler auf VanillesoRe // - Deftiger Sonntagsbraten vom 2° 16 rv, !: ‘ Alaska-Seelachs in Senf- Putenhirtenbraten, Salami, Apfel Kompott 3
o "Spreewalder Art" 1113 KaRBlerfleisch, 32 A) 1112A Shaph | 11CAG CAGJK i ' ButtersoBe PACGK Raucherkise, 47132AGH]K
3 . X . N
: ; AG]JF dazu 1 Scheibe Brot Rotkohllund @_-,J's ' d?zu Anan.as—Mango—Kompott (mit N ‘ Schwein mit Rosenkohl und Tiroler ‘ X ‘ dazu Méhren und Risi-Bisi Heringssalat mit Dilldressing, dazu
ng mit Speckbohnen und Petersilienkartoffeln StBungsmitteln) SpeckkléBen Butter, Brot und Garnitur
@ Kartoffelklé6Ren
b 5,19 € 1952 k) 21 ft gs.ft 4 BE 4,98 € 964 k) 3 ft gsft 3.028B§ 5,81 € 1792 kJ 13 ft gs.ft 4.3 BE 7,19 € 1849k 17ft 6.9 gs.ft 4.7 BE 8,19 € 2245k) 23.4ft 8.3 gs.ft 3.5BE 8,27 € 1991 k) 17.5ft 8.3 gs.ft 4.5BE 4,20 ®6 K 47 ft gs.ft 5.5 BE 0,75 €
7200 48 kh 476 kcal 23 ew sa 7243 36 kh 235 kcal 14 ew sa 7026 53 kh 437 kcal 24 ew sa 4590 56.9 kh 440 kcal 11.1 ew 0.89 sa 4117 41.5 kh 536 kcal 35.3 ew 4.53sa 4433 54.3 kh 474 kcal 21.4 ew 4.85sa 82046 kh 755 kcal 25ew sa 9061

5 Apfelkuchen*®¢ 1,60 € . _
Kunden-Nr. Tel 7 Kirschkuchen **¢ Volkssolidaritat Dresden gGmbH
Name @ Kirschkuchen 1,60 € Tragen Sie bitte die
StraBe, Hausnr. \% Butterkuchen*""* 1,60 € gewiinschte Essen auf Radern

Alle Preise inklusive 7% MwSt.

Anzahl neben der Anlieferungszuschlag: 0,32€

* Wochenend- und Feiertagszuschlag: 0,27€

Altgorbitzer Ring 58

»» 2 Fischbrétchen? 21 Amrckn 4 19
€ 01169 Dresden

Wohnort
lhre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieflich zu Auftrags -

entsprechenden

d Werbezwecken erhoben, verarbeitet und genutzt. Der Verarbeitung od /7. Backertiite " "> cFeN 4,17 € ; . ) i
Nutzung Ihrer Daten fir Zwecke der Werbung kénnen Sie jederzett ’ Abbildung im Tel.: 0351 - 50 10 134
widersprechen. Obsttiite 4,49 € Bestellschein ein. essen@volkssoli-dresden.de

www.volkssoli-dresden.de

' Gemiisetiite 4,49 €
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